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A Toridas Mark III é uma avançada máquina de desossa que separa o osso e carne desossando com 
qualidade superior e alto rendimento, garantindo máxima higiene. A Toridas Mark III mantém a 
qualidade da carne processada em relação a Mark II, ao mesmo tempo que aumenta a capacidade e o 
rendimento para obter maior eficiência.

CARACTERÍSTICAS

Corte ideal através da medição do produto
Com a função de medição em duas etapas do 
comprimento total da perna e da posição da 
articulação do joelho, a máquina corta sempre na 
posição ideal, resultando em rendimentos ainda 
mais elevados.

Ajuste ideal, fácil manutenção
A manutenção foi aprimorada, facilitando o ajuste 
de corte e reduzindo a necessidade de substituição 
de peças, com base na experiência com a Mark II.

Substitui a Mark II 
As dimensões externas da Mark III são semelhantes 
às da Mark II, permitindo uma fácil adaptação para 
renovação, sem grandes modificações na linha.

Processo higiênico e limpeza interna
O equipamento requer pouca intervenção humana, 
exceto para posicionar a perna inteira, garantindo 
um processamento higiênico. Além disso, o interior 
da máquina pode ser higienizado com água quente 
e esterilizado com produtos químicos.

FASES DO PROCESSO DE DESOSSA 

ESPECIFICAÇÕES DIMENSÕES DO PRODUTO
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Antes da Desossa

Depois da Desossa

   Capacidade 
   Modelo 
   Matérias-primas aplicáveis 
   Dimensões
   Peso

   Elétrica    3Ø, 200V, 6kW
   Ar     0.5MPa, 500 l/min
   Água     0,15MPa, 0,5 l/min
   Sistema de auto carregamento    Afiador de disco de corte 
   Sistema de monitoramento Toridas    Afiador de lâmina corte

   Dados técnicos 

   Itens opcionais 

   1500 pernas / hora
   MT-05
   Coxa e sobrecoxa de frango (com ou sem pele) (250~550g)
   1330mm x 1430mm x 2924mm
   2300kg

www.mayekawa.com.brMatriz Arujá/SP
Rua Licatem, 250 - Jd. Fazenda Rincão - Arujá/SP

(11) 4654-8000 | 3215-9000
comercial@mayekawa.com.br

REGIÃO CENTRO-OESTE
Campo Grande - MS 
Cuiabá - MT
Goiânia- GO

REGIÃO SUL
Canoas - RS
Cascavel - PR
Chapecó - SC
Curitiba - PR

REGIÃO NORDESTE
Fortaleza - CE
Recife - PE
Salvador - BA

REGIÃO SUDESTE
Belo Horizonte – MG
Rio de Janeiro – RJ
São José do Rio Preto -SP

REGIÃO NORTE 
Belém -  PA 
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