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Sistema de cartilagem
DAS para maquina desossadora Toridas

O Sistema de Cartilagem para Maquina Desossadora Toridas é um acessoério desenvolvido para automatizar, com
precisao, o processo de remocao de cartilagem durante a desossa de coxa e sobrecoxa, elevando o desempenho da linha
de producdo e assegurando altos padrdes de qualidade, seguranca e higiene.

BENEFICIOS

Projetado para integrar-se perfeitamente as maquinas
Toridas, o sistema elimina o contato manual com o
produto, reduzindo significativamente os riscos de -~ "
contaminacgdo e garantindo a maxima integridade do ’ “ = Remo¢do automatica
produto final. o & - e precisa da cartilagem

Com foco em eficiéncia operacional, o acessorio contribui
diretamente para a reducao de custos e a minimizagao de
perdas, proporcionando um processo continuo,
padronizado e confiavel.
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ESPECIFICACOES

Conforme capacidade de processamento da Toridas

Carne de coxa e sobrecoxa de frango (com ou sem pele) 250-550g
Cartilagem separada do filé ou osso

Ar comprimido - 0,5 Mpa, 55L/min | Agua - 0,15 Mpa, 0,50L/min
m Em contato com a carne - Ago inox

Parte sem contato Poliuretano (em conformidade com a legislacao sanitaria de alimentos)
com a carne POM (em conformidade com a legislagdo sanitaria de alimentos)

Medicdo Corte Corte Separagao final Descarga
do corte do osso
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