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Eleva o rendimento
da producgéo

1.500 pe¢as/hora

Unico equipamento com
tecnologia patenteada
para remo¢do automadtica
de cartilagem

TO R I D AS ‘ Maquina Desossadora de
Coxa e Sobrecoxa de Frango

MARKHT

www.mayekawa.com.br



Maquina desossadora
DAS de coxa e sobrecoxa de frango

AToridas Mark lll, evolucdo do modelo Mark 11, representa a mais avancada solucdo para desossa automatica de coxa e
sobrecoxa de frango. Desenvolvida para maximizar rendimento, produtividade e qualidade do produto final, incorpora
uma tecnologia aprimorada de medigdo e corte que garante alta precisao no processamento e minimiza a carne residual
Nos 0SSOos.

DESTAQUES

Corte preciso com medicao inteligente P

Atecnologia de medicdo em duas etapas identifica o L Tecnologia para maximizar
comprimento da perna e a posicao da articulagdo do Sl o0 aproveitamento da

joel_ho para realizar o corte no ponto if:leali proporcionando L matéria-prima
maior rendimento, precisdo e padronizacéo. '

Unico equipamento com tecnologia patenteada para
remocdo automatica de cartilagem . . .
Automatiza a remocao da cartilagem durante a desossa, Mais rendimento, mais

agregando valor aos cortes e ampliando o potencial de qualidade e mais
padronizagdo

comercializagdo em mercados internacionais.

Baixo footprint

Seu design compacto reduz a area ocupada na linha de
roducado. .

PrOcils Resultado da cartilagem

Risco minimo de fragmentos de ossos apos a desossa

A desossa € realizada de forma confiavel, com extracdo

integra do osso, contribuindo para melhor aproveitamento

dos produtos de saida.

Processamento higiénico e facil higienizacdo

Com minima intervengdo do operador, proporciona um
processamento higiénico e permite facil higienizacdo e
esterilizacdo interna.

FASES DO PROCESSO DE DESOSSA
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ESPECIFICAGOES
Capacidade 1500 pernas [ hora

Modelo MT-05

VBV BN B A< VI3 Coxa e sobrecoxa de frango (com ou sem pele) (250~550g)

Dimensoes padriao 1330mm x 1430mm x 2924mm
2300kg
Servigos publicos Eletricidade - 3@,200V, 6kW | Ar comprimido - 0.5MPa, 500 [/min | Agua -0,15MPa, 0,5 |/min
. . Sistema de auto carregamento Sistema de monitoramento Toridas
Itens opcionais - e
Afiador de disco de corte Afiador de lamina corte

Suporte técnico em todo territério nacional | comercial@mayekawa.com.br | www.mayekawa.com.br



